EXALTATION

75cl-55cl-47cl-38cl-35cl-30cl
L'incontournable
des vins effervescents
Combinaison d'une forme et

d’un traitement d'effervescence inédits
pour une expérience de dégustation unique

Buvant fin et adapté

Haut de calice refermé pour
concentrer les arébmes
et en exalter les plus subtils

Large surface d’oxygénation
comme un verre a dégustation

Bullage optimisé pour brasser
les ardbmes en surface grace

a un traitement effervescent
inédit (brevet déposé)

. Jambe élancée

Cuvette plate et stable,
pas de rétention d'eau au lave vaisselle
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https://youtu.be/Xvz1cfZHp2U?list=PLYuwcMiym7GGA5vSVLLNhc2Gr45fKWR8j

